
CUISINE

Document destiné aux professionnels

Fabriqué en France

DÉGRAISSANT DÉCAPANT 
GRAISSES CUITES*/(1)

Bidon 5 L : 6633
Pulvérisateur 750 ml : 6632

Avantages produit

Caractéristiques techniques

Précautions d’emploi

• Décolle et disperse les souillures grasses

• Efficacité prouvée sur les graisses cuites et carbonisées

• Action rapide, en 1 à 2 minutes seulement

• Idéal pour la remise en état de vos fours, friteuses, planchas, plaques de cuisson, pianos, rotissoires, grills, 

hottes aspirantes et bouches d’aeration

• Buse mousse 

Pulvériser sur les surfaces refroidies. Laisser agir 1 

à 2 minutes puis nettoyer à l’aide d’une lavette 

humide.

Contient : moins de 5% : agents de surface anioniques, 

agents de surface non ioniques.

Ingrédients d'origine végétale et minérale : 99,8 % 

Ingrédients biodégradables : 100 % en 28 jours (OCDE 301)

Pulvérisateur entièrement recyclable.

DANGER. Contient de l’hydroxyde de sodium. Peut être 

corrosif pour les métaux. Provoque des graves brûlures de la 

peau et de graves lésions des yeux. Conserver uniquement 

dans le récipient d’origine. En cas de consultation d’un

médecin, garder à disposition le récipient ou l'étiquette. Tenir

hors de portée des enfants. Ne pas respirer les brouillards/ 

vapeurs/ aérosols. Porter des gants de protection/ des 

vêtements de protection/ un équipement de protection des 

yeux/ du visage. EN CAS D’INGESTION : rincer la bouche. NE 

PAS faire vomir. EN CAS DE CONTACT AVEC LA PEAU (ou 

les cheveux) : enlever immédiatement tous les vêtements 

contaminés. Rincer la peau à l’eau ou se doucher. EN CAS DE 

CONTACT AVEC LES YEUX : rincer avec précaution à l’eau 

pendant plusieurs minutes. Enlever les lentilles de contact si la 

victime en porte et si elles peuvent être facilement enlevées. 

Continuer à rincer. Appeler immédiatement un CENTRE 

ANTIPOISON ou un médecin. Absorber toute substance 

répandue pour éviter qu’elle attaque les matériaux 

environnants. Éliminer le contenu/ récipient via un collecteur ou 

un organisme agréé.

Fiche de données de sécurité disponible sur 

www.quickfds.fr.

Aspect : liquide

Couleur : légèrement ambré

Senteur : neutre

C.O.V : 0,00%

Masse volumique : 1,100 g/cm³

pH pur : 13,4

Formule dégraissante haute performance, certifiée 

Ecocert, pour éliminer graisses cuites et carbonisées

Mode d’emploi

Composition et emballage

106/2025.04

750 ml 5 L

Code Action Pin 6632 6633

Gencod 3 519220 066323 3 519220 066330

Poids net 0,83 kg 5,5 kg

Poids brut 0,89 kg 5,67 kg

Dim. uv en mm H.245 x L.117 x l. 65 H.291 x L.186 x l.127

Nb uv / carton 6 4

Palettisation

6 couches de 20 

cartons soit 120 

cartons (600 uv)

4 couches de 8 cartons

soit 32 cartons (128 uv)

*Dangereux. Respecter les précautions d’emploi. (1)Détergent certifié par ECOCERT Greenlife selon le référentiel ECOCERT “Ecodétergent” disponible 

sur https://detergents.ecocert.com
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